HOTEL

BERCHTOLD

RESTAURANT - BAR - MEETINGS

Suppen, Vorspeisen & Salate

Tagessuppe CHF 10.00

Pilzessenz mit Pilz-Gyozas (3 Stk.) # Vorspeise  CHF 20.50

Kleiner Jungblattsalat mit gerdsteten Kernen, Pickles £ @

und Honig-Balsamico-Dressing CHF 10.00
Caesar-Salat mit Lattich

Pouletwiirfel, Speck, Caesar-Dressing, Parmesan, CHF 18.50
Pickles und hausgemachten Croutons gr. CHF 23.50
B5 Salat @

Gemischter Blattsalat mit Pouletwiirfel, CHF 17.70
Pickles und Sweet Chili Sauce gr. CHF 22.70
Nisslisalat mit Speck, Ei und gebratenen Pilzen CHF 19.50
Hausdressing und Croutons gr. CHF 24.50
Gerauchertes Randencarpaccio #

mit Haselnuss-Crumble und Burrata Vorspeise  CHF 23.50

Tatar

Veganes-Okara-Tomatentatar #
mit Umeboshi-Mayonnaise und eingelegtem Gemiise CHF 18.70

serviert mit knusprigem Brot gr. CHF 26.70
Handgeschnittenes Rinds-Tatar mit Eigelbcreme,

Ponzu und eingelegtem Gemiise CHF 24.50
serviert mit knusprigem Brot gr. CHF 32.50

Vegetarisch & Vegan

Hausgemachte Herbstquiche mit Parmesanchip #

Herbstgemise und Beilagensalat CHF 26.50
Geschmorter Portobello # @ (@)
mit Krduter-Kartoffelstampf und Gemusejulienne CHF 30.50

Herbstliches Randenrisotto mit Eierschwdmmchen £ &

Kirbis und Pickels CHF 28.50
Vegetarischer Wild-Teller mit Spatzli und Rotkraut #

Pastetli mit Pilzcreme, glasierten Marroni, Kiirbis
Rosenkohlblatter und Topinambour CHF 30.50

Burger & Co.

Der Klassiker mit Rindfleisch im Sesam Bun
- mit Coleslaw, Nonnenstolz-Kése, Speck-Zwiebel-Konfi
hausgemachter Rducher-BBQ-Sauce und Pickels CHF 30.50

Der Gértner mit Okara-Patty im Sesam Bun # (%)
- mit Aprikosen-Peperoncini-Chutney, Tomaten,

Spinat und hausgemachter Réucher-BBQ-Sauce CHF 29.50

Club-Sandwich
Knuspriger Toast mit gebratenem Pouletbriistchen
Mit Salat, Ei, Tomate, Speck-Zwiebel-Konfi

serviert mit Pommes CHF 29.50

Wihle eine Sauce

- Tartar # ®

- Knobli #®

- Umeboshi-Mayonnaise ¢ @ &

- Réucher-Chipefio Sauce & @

> die Sauce kommt separat zu dir, Pommes inklusive

Fisch, Fleisch & Gefliigel

Gebratener Zander mit Krduter-Kartoffelstampf @
Zitronengel, Wildbrokkoli, Sauerkraut und Beurreblanc CHF 44.50

Duo vom Rindschmorstiick &

mit Kartoffelespuma und Herbstgemise CHF 38.50
Rosa gebratene Entenbrust mit Wildbrokkoli, @

mariniertem Rotkrautsalat und Kartoffelespuma CHF 46.00
Paniertes Wiener Schnitzel

mit Berner Frites und Gemiisejulienne CHF 42.00
Wildschweinkotelett mit Krauterpanko-Crumble

Spatzli und Herbstgemiise CHF 39.00
Hirschpfeffer mit Spétzli, Rotkraut

Speck und Mirza-Apfel CHF 36.00

Informationen zu Allergenen oder anderen Zutaten, die unerwiinschte
Reaktionen ausldsen, kdnnen beim Personal eingeholt werden!

Glutenfrei ® Vegetarisch g8 Vegan @ Als Vegan erhdltlich @

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
Herkunftsdeklaration: Wurst = CH Rind = CH Schwein = CH Gefliigel = CH Ente = FRA Kalb = CH Wildschwein = AUT Hirsch = AUT Zander = CH



