
 
 
 
 
 
 
 

Chers invités 
 

Nous sommes impatients de vous accueillir et de vous chouchouter. 
 

Pour nous, la nourriture n'est pas seulement une nécessité, 
mais un plaisir plein d'émotions ! 

 
Lors de la sélection de nos fournisseurs, nous prêtons attention à la régionalité, à la durabilité et à un 

bon élevage. 
Assurer la qualité, développer et développer continuellement 

Identifier les innovations sur le marché 
Nous entretenons des contacts réguliers avec nos partenaires. 

 
La qualité de nos produits et une bonne coopération 

avec nos fournisseurs est une affaire qui nous tient à cœur. 
 

Votre équipe de cuisine B5 

 



 
 

 

végétarien       sans gluten      végétalien        végétalien disponible 
 

Informations complémentaires sur les allergènes ou ingrédients,  
qui provoquent des réactions indésirables, peuvent être obtenus auprès du personnel! 

 
Tous les prix en CHF et incluent TVA  

 

MENU DU SOIR HIVER 
 

SALADE DE MÂCHE 
LARD | ŒUF | CHAMPIGNONS POÊLÉS | VINAIGRETTE MAISON ET CROÛTONS 

** 
DUO DE BOEUF BRAISÉ 

ESPUMA DE POMME DE TERRE | LÉGUMES D'HIVER 
** 

MOUSSE MASCARPONE 
VARIATION DE CAFÉ TORRÉFIÉ MAISON 

 
MENU VIANDE À 72.00  

 
TARTARE DE TOMATES ET D’OKARA 

DATTES RÂPÉES | MAYONNAISE TRUFFÉE | LÉGUMES AU VINAIGRE 
** 

PORTOBELLO BRAISÉ 
POMMES DE TERRE FONDANTES | KALETTES | RAGOUT DE LÉGUMES D’HIVER 

** 
PAIN D'ÉPICES MOELLEUX 

SAUCE À L'ÉRABLE | ORANGE SANGUINE | CRÈME À L'ORANGE SANGUINE 
 

MENU VÉGÉTARIEN À 62.00  



 
 

 

végétarien       sans gluten      végétalien        végétalien disponible 
 

Informations complémentaires sur les allergènes ou ingrédients,  
qui provoquent des réactions indésirables, peuvent être obtenus auprès du personnel! 

 
Tous les prix en CHF et incluent TVA  

 

Soupes, hors d’œuvres et salades 
 
Soupe du jour (le personnel vous informera de l’offre du jour) 11.00 
 
Salade verte d’hiver 11.00 
tranches de pommes et de poire | graines torréfiées 
pickles | vinaigrette balsamique au miel 
 
Salade Caesar avec laitue petite 18.50 | 23.50 
tranches de poulet | lard | pickles 
vinaigrette Caesar | parmesan | croûtons maison 
 
Salade B5 petite 17.70 | 22.70 
feuilles de salade mêlée | morceaux de poulet |  
pickles | sauce chili douce  
 
Salade de mâche petite 19.50 | 24.50 
lard | œuf | champignons poêlés 
vinaigrette maison et croûtons 
  



 
 

 

végétarien       sans gluten      végétalien        végétalien disponible 
 

Informations complémentaires sur les allergènes ou ingrédients,  
qui provoquent des réactions indésirables, peuvent être obtenus auprès du personnel! 

 
Tous les prix en CHF et incluent TVA  

 

Tartare 
 
Nous vous servons nos tartares avec du pain croustillant. 

Tartare de tomates et d’okara petite 19.00 | 27.00 
dattes râpées | mayonnaise truffée | légumes au vinaigre 
 
Tartare de bœuf coupé à la main petite 28.50 | 36.50 
crème de jaune d'œuf | du fromage ‘Belperknolle’ rapée 
légumes au vinaigre | ponzu 
également disponible sans gluten 
 

Végétarien et végétalien  
 
Quiche d'hiver maison avec chips de panais 28.50 
oignons | choucroute | garniture de légumes d'hiver 
servi avec une salade d'accompagnement 
 
Portobello braisé 32.50 
pommes de terre fondantes | kalettes | ragout de légumes d’hiver 
 
Risotto au Champagne 28.50 
choucroute | garniture de légumes d'hiver | pickles 
 
Poêlée de spätzli maison 26.50 
légumes d’hiver 
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Informations complémentaires sur les allergènes ou ingrédients,  
qui provoquent des réactions indésirables, peuvent être obtenus auprès du personnel! 
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Burgers et sandwiches 
 
Tous nos burgers et sandwichs sont servis avec des frites bernoises ou des frites de patates douces et 
avec une de nos sauces maison au choix: 
 
tartar         | mayonnaise truffée (+ 1.-)              | sauce à l’ail  
sauce Chipeño fumée 
 
Le classique 30.50 
hamburger au bœuf | pain au sésam | coleslaw 
confiture de lard et d'oignons | fromage ‘Nonnenstolz’ 
sauce BBQ fumée maison | pickels 
 
Le jardinier 29.50 
galette à l’okara | pain au séseam  
chutney de airelles rouges et de prunes | tomates | épinards frais 
sauce BBQ fumée maison 
 
Club Sandwich 29.50 
toasts croustillants | poitrine de poulet frit | œuf | laitue | tomate 
confiture de bacon et d'oignon 
  



 
 

 

végétarien       sans gluten      végétalien        végétalien disponible 
 

Informations complémentaires sur les allergènes ou ingrédients,  
qui provoquent des réactions indésirables, peuvent être obtenus auprès du personnel! 
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Poisson, viande et volaille 
 
Sandre poêlé avec purée de pommes de terre aux herbes 44.50 
salsifis noir | gel au citron | beurre blanc 
 
Duo de boeuf braisé 41.00 
espuma de pomme de terre | légumes d'hiver 
 
Escalope viennoise 43.00 
frites bernoises | légumes d'hiver 
 
Filet de bœuf Wellington (pour 2 personnes) 89.00 
espuma de pomme de terre | purée de panais | chip de panais 
servi avec une salade d'entrée 
 
Ramen de saison au canard 36.00 
signon nouveau | œuf de soja | champignons | garniture de légumes 
 
Plat Bernoise 37.50 
saucisse de langue | lard | côtes | viande bouillie 
moelle osseuse | haricots secs | choucroute | pommes de terre 
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Desserts 
 
Brownie au chocolat maison 14.50 
ganache au chocolat blanc | glace vanille | fruits de saison  
 
Quenelles au séré enrobées de panko  16.50 
variation de coings (chutney | bouillon | gel) 
 
Pain d'épices moelleux        12.50 
sauce à l'érable | Orange sanguine | Crème à l'orange sanguine 
 
Mousse mascarpone  16.50 
variation de café torréfié maison 
 
Dessert du jour  5.50 
jusqu'à épuisement du stock 
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Déclaration 
 
Nous viandes et nos poissons proviennent principalement de Suisse. Dans des cas exceptionnels, nos produits 
peuvent provenir d'autres pays. Voici la liste : 
 
Saucisses CH  Bœuf CH  Porc CH  Volaille CH Canard FRA 
Veau CH Sandre CH    
 

Fournisseurs 
 
Boulangerie et pâtisserie Baumgartner, Oberburg rouleaux de burger  
Boulangerie maison Romer, Oberburg pain, petites pâtisseries 
Famille Severin & Brigitte Strahm, Lobärghof Ersigen Œufs  
Etter Berno AG, Ried b. Kerzers  Fruits, légumes, herbes 
Espro Amaro GmbH, Uetendorf  Germes, microfeuilles, fleurs 
Transgourmet Schweiz AG Marchandises coloniales 
Scana Saviva AG Marchandises coloniales 
Chäshütte, Burgdorf Fromage 
Gourmador AG, frites Zollikofen Glace 
H.P. Horisberger, Burgdorf  viande de cheval, produits pour chevaux 
Metzgerei Simperl AG, Muri b. Bern Viande bernoise, produits carnés 
Poisson emmental, Schwanden i.E  Poisson (truite, omble chevalier) 
Fideco AG Produits Traiteur, fruits de Mer & Poissons 


